RESTAURANT - BRASSERIE

HORAIRES

Lundi
fermé

Mardi au samedi
8h30 - 22nh00
Dimanche
9h00 - 17h00
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NOS SOFTS

27X

Coca Cola ou Coca Cola Zéro (33cl) 3,70 €
Schwepps agrumes/tonic (25cl) 3,70 €
Orangina (25cl) 3,70 €
Thé glacé (25cl) 3,70 €
Jus Granini (25cl) 3,90 €
Tomate, pomme, orange, abricot, ananas, mulfi-fruits, ACE, pamplemousse rose

Bitter rosso (10cl) 3,50 €
Limonade (25cl) 2,20 €
Diabolo (25cl) 2,70 €
Sirop a I'eau (25cl) 1,70 €
Perrier (33cl) 3,70€
Lisbeth (50cl) 3,50 €
Plate, finement pétillante ou pétillante

San Pellegrino (50cl) 3,70 €
Lisbeth (100cl) 5,90 €
Plate, finement pétillante ou pétillante

Jus d’oranges pressées (25cl) 4,00 €
Jus de citrons pressés (25cl) 4,50 €
Jus d’oranges et citrons pressés (25cl) 4,50 €
Supplément sirop ou rondelle de citron ou orange 0,50 €
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Brasserie indépendante Sainte Cru a Colmar ()

[ NOS BIERES ARTISANALES

33 cl
Sex Ale and Rock’n Roll (8°) 5,50 €
White Rabbit orge et blé (5°) 5,50 €
Orange mécanique orge et blé (7°) 5,50 €
Don’t Panic IPA (6,5°) 5,50 €
Panaché (25cl) 3,00 €
Monaco (25cl) 3,20€
Biére pression Pelforth (25cl) 2,80 €
Biére pression Pelforth (50cl) 5,50 €
Amer / Cynar / Picon (25cl) 3,50 €
Amer / Cynar / Picon (50cl) 6,90 €
Biére pression de saison (25cl) 3,70€
Biére pression de saison (50cl) 7,20 €
Guiness (33cl) 3,50 €
Desperados (33cl) 590 €
Biere blonde Heineken sans alcool (33cl) 3,50 €
Peroni Nastro Azzurro (33cl) 3,50 €
Moretti (33cl) 3,50 €
Martini rouge ou blanc (é6cl) 4,90 €
Porto (4cl) 3,90 €
Ricard (4cl) 3,00 €
Suze (5cl) 3,90 €
Kir (10cl) 3,40 €
Cassis, fraise, mUre ou cerise
Kir Royal (12cl) 6,50 €
Cassis, fraise, mUre ou cerise
Hibiscus Royal (12cl) 7.90 €

Crémant et hibiscus confit
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NOS COCKTAILS

B avec alcool

Pinacolada

Rhum blanc, créme de coco et jus d’ananas

Whisky ou Rhum coca
Sex on the beach

Vodka, sirop de grenadine et soft exotique

Mojito

Rhum blanc, menthe fraiche, sucre de canne, citron vert et limonade ou eau pétillante

Spritz Aperol / Lemon Spritz

Aperol, crémant et imonade / Limoncello, crémant et imonade
Cocktail de la maison

Rhum blanc, crémant, limonade, coulis de fruits rouges, citron et orange
Fruit de la passion

Rhum blanc, crémant, limonade, coulis de fruits de la pssion et un fruit de la passion
Cointreau Fizz

Cointreau, pulco citron, imonade et crémant
Vodka orange

Vodka et jus d’orange

Hugo

Liqueur de sureau, crémant, eau gazeuse, cifron vert et menthe
Gin tonic

Gin et schweppes tonic
Tequila sunrise

Tequila, jus d’orange et sirop de grenadine

& NOS COCKTAILS

Le Bikini

Jus d’orange, soft exotique et sirop

Virgin Mojito

Menthe fraiche, sucre de canne, citron vert et limonade ou eau pétillante

Squok

Sirop de kiwi, jus d'ananas et pulco citron
L’Exotique

Jus d’'orange, pulco cifron et sirop passion
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7,50 €

8.90 €
7,50 €

7,90 €
7,90 €
7,90 €
8,90 €
7,90 €
7,50 €
7,90 €
8,50 €

6,90 €

4,90 €
5,90 €
5,90 €

5,90 €



% MENUDU JOUR

uniquement le midi du mardi au vendredi

Plat du jour

Entrée + Plat ou Plat + Dessert

Entrée + Plat + Dessert

& MENUJUIU

pour les petits de moins de 12 ans

Poulet pané ou jambon blanc ou steak haché
avec frites fraiches

+ 1 boule de glace au choix

Salade verte

Salade vigneronne

Burrata aux tomates et basilic frais, vinaigre balsamique noir

Carpaccio de boeuf fumé, roquette et copeaux de parmesan

Carpaccio de boeuf fumé, roquette, copeaux de parmesan et frites (plat)

Salade au poulet croustillant et copeaux de parmesan

salade, fomates cerises, poulet, croifons maison et parmesan

Salade de toasts au chévre, jambon cru et noix

Petite planchette de charcuterie et fromages
selon arrivage, fromage, beurre, cornichons, salade, olives et tomates

Grande planchette de charcuterie et fromages

selon arrivage, fromage, beurre, cornichons, salade, olives et tomates
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11,50 €
13,50 €
15,50 €

8,90 €

ki NOS ENTREES & SALADES

4,90 €

8,90 €

12,90 €

11,90 €

20,90 €

14,90 €

14,90 €

15,90 €

26,90 €



PATES & RISOTTOS

Linguine a I'arabiata 11,90 €
Linguine a I'arabiata et jambon de serrano 18,90 €
Risofto aux Iégumes, jambon de Parme ou Serrano et Parmesan 18,90 €
Risotto aux crevettes et Iégumes 19,90 €

NOS HAMBURGERS

ACCOMPAGNEMENTS ﬂ
Les hamburgers sont accompagnées de frites fraiches et d’'une salade.

COMPOSITION

Les hamburgers sont tous composés de cornichons, oignons, salade et tomates.

PAIN
Pain frais et artisanal du boulanger

Smash Burger 17,90 €

steak hdchée du boucher / sauce burger / fromage cheddar

Cheese Burger 17,90 €

steak hdchée du boucher / sauce fromage blanc maison / mozza

Chic Chicken 17,90 €

poulet croustillant / sauce mayonnaise / fromage cheddar

V.G Burger 17,90 €

galette végétarienne / sauce burger / mozza

Rosti Burger 19,90 €

2 galettes de pommes de terres / steak hGchée du boucher / sauce au poivre/ fromage emmental

Montagnard 21,90 €

steak hdchée du boucher / lard / sauce romage blanc maison / fromage raclette

Le burger du moment (voir ardoise)

Supplémeni sauce Maison (creme champignons, sauce poivre) 4 €
Supplément frites fraiches, spaétzlé, salade verte ou Iégumes de saison 4€
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NOS VIANDES

ACCOMPAGNEMENTS

Les viandes sont accompagnées de frites fraiches et d'une salade.

Poulet croustillant 1590 €

Steak haché du boicher (180g) sauce poivre vert 15,90 €

Escalope de veau panée 20,90 €

Faux-filet Simmental sauce au choix 22,90 €

Cordon bleu de veau gratiné au gruyeére 24,90 €

Cordon bleu de veau sauce champignons 26,90 €
| LES SPECIAUX

ACCOMPAGNEMENTS

Les spéciaux sont accompagnées avec une garniture au choix.

Escalope de veau a la creme et champignons 20,90 €

Bouchées a la reine de veau avec spaetzlés 18,90 €

Magret de canard Rougié servi rosé, sauce au poivre vert 21,90 €

Pavé de thon, sauce vierge au paprika fumé et poélée de Iégumes du soleil 22,90 €

Suggestion du moment (voir ardoise)

Supplémeni sauce maison (créeme champignons, sauce poivre, beurre maitre d’hétel) 4 €

Supplément frites fraiches, spaétzlé, salade verte ou Iégumes de saison 4€
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'NOS VINS ROUGES FRANCAIS

= = Bouteille Verre

75cl 12cl 25cl 50cl
Cotes du Rhone A.O.P - Vallée du Rhone 1800€ 380€ 7,00€ 1350¢€
Esprit du Périgord - Bordeaux - 2022 2500€ 4,90€ 9,00€ 18,00¢€
Cote de Boeuf - Pays d’Oc- 2024 2500€ 490€ 9,00€ 1800¢€
Vacqueyras - Vallée du Rhéne - 2020 2700€ 550€ 10,00€ 19,00 €

~ NOS VINS ROSES
:ﬁ_ Bouteille Verre

75cl 12cl 25cl 50cl

Mas de la tour I.G.P - Pays d'Oc - 2024 1800€ 320€ 6,20€ 1220¢€
Rosato colline dei filari 2024 18,00€ 3,20€ 620€ 12,20¢€

',.-"

s £ NOS VINS ROUGES ITALIENS

Bouteille Verre
75cl 12cl 25cl 50cl

Sangiovese Rubicone - Emilie Romagne 320€ 620€ 1220¢€
Montepulciano - Abruzzes - 2022 21,00€ 4,20€ 750€ 14,00¢€
Gran Passione veneto - Vénétie - 2022 26,00€ 480€ 9,50€ 1850¢€
Lupo Meraviglia Tre Di Tre - Pouilles - 2022 26,00€ 4,80€ 9,50€ 18,50€
Nero d’Avola - Sicile - 2024 26,00€ 4,80€ 9,50€ 18,50€
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NOS VINS D’ALSACE

Vins du domaine Schlumberger Guebwiller

Bouteille Verre
75cl 12cl 25cl 50cl

Pinot Gris Schlumberger Princes Abbés AOC 2022  2500€ 450€ 9,00€ 18,00¢€
Pinot Blanc Schlumberger Princes Abbés AOC 2022 2500€ 450€ 9,00€ 18,00¢€
Gewurziraminer Schlumberger Princes Abbés AOC 2022 3400€ 6,50€ 14,00€ 23,00€

Riesling Schlumberger Princes Abbés AOC 2022  2500€ 450€ 9,00€ 1800€
Muscat Schlumberger Princes Abbés AOC 2023~ 2500€ 450€ 9,00€ 18,00¢€
Pinot Noir Schlumberger Princes Abbés AOC 2022 @ 2500€ 450€ 900€ 1800¢€

# 4 NOS VINS D'ALSACE

Vins de la cave des vignerons de Pfaffenheim
'x.

Bouteille Bouteille Verre
100 cl 75cl 12cl 25cl 50cl

Edelzwicker appellation Alsace contrélée 19,00 € / 350€ 7,00€ 13,00¢€
Pinot Noir AOC 2022 Griffes du diable 2500€ 4,50€ 9,00€ 18,00€

I"l'
NOS CREMANTS
& ‘ Bouteille Verre
75cl  12cl
Crémant Cattin Fréres Voegtlishoeffen 2490€ 550€
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Assiette de fromages 9,90 €
Selon arrivage

lles flottantes 4,20 €
Tarte au citron meringuée, créeme fouettée 4,20 €
Dessert du jour 4,20 €
Crumble aux pommes, creme fouetté caramel 4,90 €
Forét noire 520 €
Croustillant chocolat 520 €
Fondant chocolat 5,50 €
Accompagné de creme fouettée, creme anglaise

Baba au Rhum 590€
Café gourmand du moment 7,90 €
Thé Bio gourmand du moment 8,90 €
Gavffre au sucre 3,50 €
Gauffre confiture 4,50 €
Gauffre Nutella 4,90 €
Gauffre creme fouettée 4,90 €
Gauffre Nutella et creme fouettée 590 €
Gavuffre Nutella et bananes 590 €
Gauffre Nutella, bananes et creme fouettée 6,90 €
Gauffre avec boule de glace vanille 6,90 €

Accompagnées de creme fouettée et nappage chocolat
Coupe de glaces artisanales (voir carte)
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~ $NOS BOISSONS CHAUDES

Ristretto 2,00 €
Expresso 2,00 €
Rallongé 2,50 €
Double café 3,20 €
Café creme 2,50 €
Double creme 3,90 €
Café au lait 3,60 €
Café viennois 3,90 €
Accompagnés de creme fouettée

Lait chaud ou froid 3,00 €
Cappucino 3,70 €
Latte Machiato 3,90 €
Café noisette 3,70 €
Chocolat chaud au lait 3,80 €
Chocolat viennois 4,20 €
Accompagnés de creme fouettée

Chococcino 3,80 €
Thé Bio (voir carte) 3,90 €
Irish Coffee 7.90 €
Grog au rhum 5,50 €

NOS DIGESTIFS

Marc de Gewurztraminer (4 cl) 4,20 €
Poire Williams (4 cl) 5,50 €
Mirabelle (4 cl) 5,50 €
Framboise (4 cl) 5,50 €
Quetsche (4 cl) 5,50 €
Grappa (4 cl) 4,20 €
Limoncello (4 cl) 4,20 €
Amaretto (4 cl) 4,20 €
Ruhm Don Papa ou Diplomatico (4 cl) 5,90 €
Cognac (4 cl) 6,50 €
Cointreau (4 cl) 4,90 €
Whisky (4 cl) 6,50 €
Rhum Negrita (4 cl) 3,40 €
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